
PROMO

Page catalogue : 603 Page promo : 63

Table de préparation 3
portes GN 1/1, 380 Lit,
structure réfrigérée 8x
GN1/6-150 mm
SR3/R6
Tables pizzas 3 portes

Descriptions
mm (L x P x H) 1365 x 700 x 850/1100
kW 0.34
Poids Brut (kg) 175 kg
Voltage 230/1N 50HZ
T° +2°+8° & +4°+10
Volume (m³) 1.1 m3

Détails du produit

Plan de travail en granit.
Structure réfrigérée "intégrée", avec une étagère supérieure en acier inox AISI 304.

NB: livré sans bacs GN.

Réalisation extérieure et intérieure en acier inox austénitique (alimentaire).
Fond embouti, tous les coins et angles sont arrondis.
Livré avec 1 grille GN 1/1, par porte, réglable en hauteur.
Thermostat électronique, sous boîte fermée étanche.

Évaporateur à "serpentin" noyé dans les parois (3 côtés), isolation en polyuréthane expansé,
sans CFC.
Réserve ventilée, dégivrage automatique, auto évaporation du condensât.
Groupe frigorifique en classe climatique 4, (logé en-dessous, gain de place).
Condenseur ventilé, avec filtre anti-graisse.
Réfrigérant R600a.
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Portes avec fermeture par joint magnétique (à pression), poignée ergonomique.
Vérins inférieurs réglables.
Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.

Les +

Les nouvelles tables Compact Line sont "éco-responsable" car avec réfrigérant écologique
R600a. Spécialement conçues pour tout établissement ou la place est une problématique
majeure .... Un rapport qualité /prix imbattable!!
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